Madkompagniets
Julefrokost 2025

madkempagniet Bestilling pa tlf. 8699 7424,
R N mail@madkompagniet-hornslet.dk eller
e madkompagnietormletc personlig henvendelse ...



JULEFROKOST 1

MARINEREDE HVIDE SILD MED KAPERS,
LOG OG HIEEMMERORT KARRYSALAT

FISKEFILET MED REMOULADE OG CITRON (VARM SELV)
HANDPILLEDE REJER, £G, CITRON OG MAYONNAISE
SPRODSTEGT FLASKESTEG MED VEGETARISK JULESALAT

HJEMMELAVET HONSESALAT MED BACON OG RIBS
- HERTIL CROISSANT

RIS ALA MANDE MED RISTEDE MANDLER
OG KIRSEBZARSAUCE

BAGT GOURMETRUGBR@D MED @LURT
OG FILONE BR@D (VARM SELV)
- HERTIL SMOR

PR. PERSON DKK 289
£ MINIMUM 8 KUVERTER

JULEFROKOST 2

MARINEREDE HVIDE SILD MED KAPERS,
LOG OG HIEEMMERORT KARRYSALAT

GRILLEDE TIGERREJER MARINERET I INGEFAR OG CHILI
- HERTIL WASABICREME

SERRANOSKINKE MED ELSTAR ZABLER VENDT I PESTO,
PEBERROD OG RISTET SESAM

KLASSISK TARTELET MED HONS I ASPARGES (VARM SELV)

CONFITERET ANDELAR (CONFIT DE CANARD) - (VARM SELV)
MED VEGETARISK JULESALAT

2 DANSKE OSTE
MED DRUER, FIGNER OG NOUDDER - HERTIL KOMPOT

TAPAS-KAGE (3 STK.) ELLER
RIS A’LAMANDE MED RISTEDE MANDLER
OG KIRSBZARSAUCE

BAGT GOURMETRUGBR@D MED @LURT
OG FILONE BR@D (VARM SELV)

- HERTIL SMO@R g
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